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Handgefertigte Triiffel & Pralinen

zum Verschenken und fiir sich selbst







Pralinen & Triiffel

KLEINE KUGELN
GROSSER GENUSS

Sie sind die Konige unter den schokoladigen Verfiithrern. Im Café Heinritz werden
sie bis heute in traditioneller Handarbeit und mit viel Liebe zum Detail hergestellt.
Unter Verwendung hochwertiger Zutaten entstehen kostliche Geschmackskompo-
sitionen und Konsistenzen. Zart schmelzende Fiillungen - ob fruchtig, sahnig,
nussig oder »beschwippst« - werden stets von feinster Schokolade umhiillt. Lang-
sam und ausgewogen entfalten die Pralinen und Triiffel beim GenieBen ihre
Aromen, bevor sie im Mund geniisslich dahinschmelzen und die Sinne umspielen.
Im Café Heinritz werden Pralinen & Triiffel stets frisch und in kleinen Mengen
hergestellt. Sie sind frei von Konservierungsstoffen, Geschmacksverstirkern und

kiinstlichen oder naturidentischen Aromen.

www.cafe-heinritz.de m



Triiffel-Pralinen

Miinsterpraline

Cremepraline mit Grand
Marnier und feinem
Cointreau-Zuckerkern.

Whisky Triiffel

Canache Praline, verfeinert
mit Whisky. Mit Zartbitter-
kuvertiire umbhiillt.

Calvados Triiffel

In gerosteten Mandeln und
Vollmilchkuvertiire gerollt,
verfeinert mit Calvados.

Baileys Triiffel
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Canache Praline, abge-
rundet mit Baileys und
Whisky.

www.cafe-heinritz.de
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Triiffel-Pralinen

Zartbitter Triiffel Himbeer Triiffel

Zarter Canache, handge- Handgerollt in zarter
rollt in dunkler Milchschokolade und
Zartbitterkuvertiire. Kristallzucker, enthdlt
Himbeerschnaps.
Milch Triiffel WeiBer Triiffel

Zarter Canache, handge- Ein Traum umhiillt von

rollt in feinster leichter, weifler
Vollmilchkuvertiire. Kuvertiire.

www.cafe-heinritz.de m



Triiffel-Pralinen

Rum Triiffel Eierlikor Triiffel

Canache Praline mit Handgerollt in weifler

Jamaica Rum, in dunkler Kuvertiire und Kuvertii-
Kuvertiire und Kakao reraspeln, mit Eierlikor.
gerollt.

Champagner Triiffel Bad Siackinger Kirschtriiffel

Marc de Champagne Sahniger Schmelz mit
umhiillt von Milchkuver- Kirschwasser, gezuckerte
tiire und Puderzucker. Vollmilchkuvertiire.

www.cafe-heinritz.de m



Nougat-Pralinen

Schichtnougat

Schnittnougat

Zart-schmelzender
Nougat von Mandel
und Nuss.

Mandelnougat Praline

Feiner Mandelnougat mit
fein gerosteten
Mandelsplittern.

Zarter Nougat, verfeinert
mit Mandeln, Niissen und
Pistazien.

Nougat-Krokant
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Heller & dunkler Nougat
mit hausgemachtem
Mandelkrokant.

www.cafe-heinritz.de



Krokantpraline

Fliigelkrokant hell Fliigelkrokant dunkel

Canache mit Kirschwas- Canache mit Kirschwas-

ser, feinstem Mandelkro- ser, feinstem Mandelkro-

kant, Milchkuvertiire. kant, Zartbitterkuvertiire.
Blatterkrokant dunkel Blatterkrokant hell

Zarter Bldtterkrokant in Zarter Bldtterkrokant in
dunkler Kuvertiire, mit Milchkuvertiire, mit Zart-
Milchkuvertiire filiert. bitterkuvertiire filiert.

www.cafe-heinritz.de m



Triiffelpraline

Mocca-Triiffel Himbeer-Triiffel lang

Sahniger Schmelz, abge- Schmelz aus feinster

rundet mit Kaffee, mit Milchkuvertiire und

Milchkuvertiire. Sahne, in Zucker gerollt.
Cointreau-Triiffel Ananas-Triiffel

Sahne, dunkle Kuver- Feine Milchkuvertiire
tiire und ein Hauch abgeschmeckt mit
Cointreau. Ananas.

www.cafe-heinritz.de m



Mit Kirschwasser / Himbeerschnaps

Kirschstéingele Himbeerstangele

Mit fliissigem Kern und Mit fliissigem Kern und
Kirschwasser, dunkler Himbeerschnaps, um-
Kuvertiire und einem hiillt von Milchkuvertiire.
Hauch Kakaopulver.

Mont Blanc hell Mont Blanc dunkel

Creme-Praline mit Creme-Praline mit
Kirschwasser, iiberzogen Kirschwasser, tiberzogen
mit Milchkuvertiire. mit dunkler Kuvertiire.

www.cafe-heinritz.de m



Mit Mandeln und mehr...

Florentinerle hell Florentinerle dunkel

Spezialitit aus Mandeln, Spezialitit aus Mandeln,

Belegkirschen, Orangeat, Belegkirschen, Orangeat,

Honig und Sahne, Honig und Sahne,

Milchkuvertiire. Zartbitterkuvertiire.
Mandelsplitter hell Mandelsplitter dunkel

Ein Traum aus gerosteten Ein Traum aus gerosteten
Mandeln, mit feinster Mandeln, umhiillt von
Milchschokolade umbhiillt. Zartbitterkuvertiire.

www.cafe-heinritz.de m



Marzipan-Pralinen

Marzipan-Praline Rumrosinen-Marzipan

Feinstes Marzipan aus Zarte Marzipanfiillung

Mittelmeermandeln und aus Mittelmeermandeln,

Kirschwasser. Rosinen und Rum.
Pistazien-Marzipan Walnuss-Marzipan
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Feinstes Marzipan aus Marzipan mit Kirschwas-
Mittelmeermandeln, ser und halber Walnuss,
Pistazien und weife und Zartbitter-
Kirschwasser. kuvertiire.

www.cafe-heinritz.de m



Marzipan-Pralinen / Trompeterpraline

Verdi Nussmarzipan Praline

Zarter weifer Canache
mit Kirschwasser auf
einem Marzipanboden.

Mittelmeermarzipan mit
gerosteten Niissen, Nuss-
Nougat und Rum.

Grellierte Mandel Trompeterpraline

Ganze gebrannte Mandel, Fruchtig-cremiger Cana-
Mittelmeermarzipan, che mit Mandelkrokant,
Creme-Nougat, umhiillt mit Milch- oder
Himbeergeist. Zartbitterkuvertiire.

www.cafe-heinritz.de m
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Grup aus Bad Sédckingen

Erlesene Auswahl von 21 handgefer-
tigten Triiffeln und Pralinen,
mit und ohne Alkohol

Inhalt: 21fach sortiert @
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Geschenkpackung mit
12 unserer feinsten
Triiffel und Pralinen

Inhalt: 12fach sortiert @

www.cafe-heinritz.de m



Bad Séckinger Miinsterkugeln

BApD SAcKINGER
MUNSTERKUGELN

Geschenkpackung
mit 9 oder 16 Miinsterkugeln

Inhalt: 1fach sortiert @

www.cafe-heinritz.de m






Trompeterpraline

Erst fruchtig, dann zart schmelzend,
zum Abschluss mit knusprigem Akkord.
Die Trompeterpraline bezaubert
durch feinste, fruchtige Aromen.

Edle Geschenkpackung mit
12 handgefertigten Trompeterpralinen
(6 x Vollmilch, 6 x Zartbitter) BUD Lt inani

Inhalt: 2fach sortiert

www.cafe-heinritz.de m
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Konditorei Café Confiserie Tel. +49 7761-6513
Inhaber: Klaus Richert Fax +49 7761 - 913891
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